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Propozycja menu na imprezy nocne 
Godzina 18:00 do 2:00 
Zupa: 
Krem z pieczonego pomidora z prażonymi migdałami i grzankami  
Danie główne:

Sakiewka wypełniona pomidorem 

Polędwiczka wieprzowa w ziołach 

Roladki wieprzowe z grzybami 
Nuggetsy drobiowe 

Dodatki: 
Pieczone ziemniaki, Gnocchi, ziemniaki z wody 
Bukiet surówek sezonowych: buraczki, kapusta biała, pekińska na winegrecie 
Bufet ciast:
Szarlotka, sernik, szarpaniec 
Bufet kawowo-herbaciany 
Napoje zimne:
 Woda niegazowana z cytryną, soki, coca-cola 

Przekąski zimne:

Półmisek mięs pieczonych

Schab w ziołach, karczek w czosnku, pasztet z żurawiną 

Swojskie wyroby wędzone 

Schab, baleron, boczek, szynka, kiełbasa suszona 

Galaretka wieprzowa 
Capresse z mozzarellą 

Sałatka z wędzonym kurczakiem i oliwkami 

Śledź w sosie kaszubskim

Rolada szpinakowa z pieczonym łososiem
Tortille różne 

Pieczywo
Dania ciepłe:

Strogonow z indyka i pieczarek 
Koszt 210  zł. od osoby

Alkohol we własnym zakresie 
Tort we własnym zakresie 
