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 Menu na przyjęcie okolicznościowe
Przystawka:

Rolowana polędwiczka wypełniona suszonymi pomidorami w towarzystwie kiełków i kremu balsamicznego 

Zupa:

Krem z pieczonego pomidora z grzankami lub rosół z makaronem  

Danie główne:

Filet cordon blue 
Roladki wieprzowa wypełnione grzybami

Pieczone polędwiczki wieprzowe 
Nugetsy z polędwiczek drobiowych 
Dodatki;
Gnocchi z masłem i pietruszką
ziemniaki z koperkiem, ziemniaki opiekane

bukiet surówek 

Deser:

Szarlotka na ciepło z lodami i czekoladą lub sernik na musie brzoskwiniowym 
Napoje bez ograniczeń

Kawa, herbata – bufet, 

Napoje zimne;

 Woda mineralna, soki, coca-cola 

Koszt na jedną osobę 115 zł.
Przekąski zimne:
Półmisek mięs pieczonych

Schab w ziołowej tonacji, karczek w czosnku, pasztet z żurawiną 

Wyroby z naszej wędzarni 
Galareta wieprzowa 

Sałatka z wędzonym kurczakiem i oliwkami

Rolada szpinakowa z łososiem

pieczywo

Koszt 55 zł. od osoby
