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Propozycja menu na imprezę nocną:
Godziny 18:00-02:00
Przystawka:
Carpaccio z długo dojrzewającej wołowiny z kaparami i oliwą   
Danie główne:

Sakiewka wypełniona pomidorem 

Polędwiczka wieprzowa w ziołach 

Roladki wieprzowe z grzybami 
Dodatki: 
Pieczone ziemniaki, gnocchi z masłem, ziemniaki z wody 
Bukiet surówek sezonowych
Bufet ciast:
Szarlotka, sernik, szarpaniec 
Bufet kawowo-herbaciany 
Napoje zimne:
 Woda niegazowana z cytryną, soki, coca-cola 

Przekąski zimne:

Półmisek mięs pieczonych

Schab w ziołach, karczek w czosnku, pasztet z żurawiną 

Swojskie wyroby wędzone 

Schab, baleron, boczek, szynka, kiełbasa suszona 

Galaretka wieprzowa 
Capresse z mozzarellą 

Sałatka z wędzonym kurczakiem i oliwkami 

Śledź w sosie kaszubskim

Rolada szpinakowa z pieczonym łososiem
Pieczywo
Danie ciepłe: 22:30
Strogonow z indyka z pieczarkami 
Koszt 175  zł. od osoby

Oprawa muzyczna DJ 1000 zł 
Alkohol płatny według spożycia:
Wódka Stock Prestige 0,5 l. 50 zł 

Wino 0,75 l. 39 zł 

Piwo lane 0,5l 8 zł
